


 



КЕАҚ «Қазақ ұлттық аграрлық зерттеу университеті» «6В07208 – Қайта өңдеу өндірістерінің 

технологиясы (сала бойынша)» білім беру бағдарламасы бойынша бакалаврларды даярлауды 

жүзеге асыруға арналған білім бағдарламасы. 

Нормативтік құжаттар 

Қазақстан Республикасының «Білім туралы» Заңы Астана, Ақорда, 2007 жылғы 27 шілде № 

319-III ҚРЗ (01.01.2019 ж. берілген өзгерістер мен толықтырулармен) 

Жоғары және жоғары оқу орнынан кейінгі білім берудің мемлекеттік жалпыға міндетті 

стандарты. Қазақстан Республикасы Үкіметінің 2018 жылғы 31 қазандағы № 604 қаулысы. 

Жоғары және жоғары оқу орнынан кейінгі білімі бар кадрларды даярлау бағыттарының 

жіктеуіші № 569,  13.10.2018 ж.  

Жоғары және (немесе) жоғары оқу орнынан кейінгі білімнің білім беру бағдарламаларын іске 

асыратын білім беру ұйымдары қызметінің үлгілік қағидалары 2018 жылғы 30 қазандағы № 595 

бұйрығы. 

Кредиттік оқыту технологиясы бойынша оқу үдерісін ұйымдастыру ережелері. ҚР БҒМ 2018 

жылғы 12 қазандағы № 563 бұйрығы. 

2018 жылғы 24 қазандағы № 289 Нан-тоқаш және ұнды кондитер өнімдері өндірісі бойынша 

кәсіби стандарт. 

2019 жылғы 26 желтоқсандағы № 263 Қантты кондитер өнімдері және какао ұнтағы өндірісі 

бойынша кәсіби стандарт. 

2019 жылғы 26 желтоқсандағы № 263 Жарма өндірісі бойынша кәсіби стандарт. 

2019 жылғы 26 желтоқсандағы № 263 Макарон өнімдері өндірісі бойынша кәсіби стандарт. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



1. Білім беру бағдарламасының төлқұжаты 

 

Білім беру саласының коды және 

жіктемесі  

6В07 Инженерлік, өңдеу және құрылыс салалары 

Даярлау бағыттарының коды және 

жіктемесі  

6В072 Өндірістік және өңдеу салалары 

Білім беру бағдарламасының коды және 

атауы 

«6В07208 – Қайта өңдеу өндірістерінің 

технологиясы (сала бойынша)» 

Білім беру бағдарламасының түрі Қолданыстағы 

Білім беру бағдарламасының мақсаты  

 

Қайта өңдеу өндірістерінің технологиясы саласында 

толыққанды сапалы кәсіби білім, кәсіби 

құзыреттілік алу үшін жағдайларды қамтамасыз ету 

БХСЖ деңгейі бойынша  6 

ҰБШ бойынша деңгейі 6 

СБШ бойынша деңгейі 6 

Кадрларды даярлау бағыты лицензиясы 

қосымшасының нөмірі 

KZ89LAA00031870, 05.08.2021 (№006 26.01.2022) 

ББ Аккредиттеу  

Аккредиттеу ұйымының  атауы 

Аккредитацияның  қолданылу мерзімі  

Куәлік № АВ 3897, 22.04.2022 ж. 

АРТА 

22.04.2022 ж. – 21.04.2027 ж. 

Берілетін дәрежесі 

 

«6В07208 – Қайта өңдеу өндірістерінің 

технологиясы (сала бойынша)» білім беру 

бағдарламасы бойынша техника және технологиялар 

бакалавры  

Оқыту нәтижелері  Кесте 2 

Біліктілік пен лауазымдар тізбесі  - технолог,  

- әртүрлі меншік түріндегі қайта өңдеу 

кәсіпорындарының шебері,  

- өндірістік зертхананың техник-технологы,  

- ғылыми-зерттеу институттары мен ЖОО-да маман 

(лаборант);  

- стандарттау және сертификаттау 

орталықтарындағы маман. 

Кәсіби қызметінің аймағы қайта өңдеу өнеркәсібінің барлық салалары, 

технологиялық процестерді әзірлеуді және қайта 

өңдеу өндірісінің өнімдерін өндірістік алуды 

қамтамасыз ету, жобалау-конструкторлық және 

ғылыми-зерттеу ұйымдары, сондай-ақ әртүрлі 

меншік нысанындағы фирмалар. 

Кәсіби қызметтерінің саласы мен 

нысандары  

элеваторлар, диірмен зауыттары, жарма зауыттары, 

құрама жем зауыттары, нан зауыттары, макарон 

және кондитерлік фабрикалар, қант және крахмал-

сірне зауыттары. 

Кәсіби қызметтің функциялары - қайта өңдеу өндірісінің кәсіпорындарында 

технологиялық процесті ұйымдастыру және 

жүргізу; 

- шикізат компоненттерін, технологиялық 

процестерді және дайын өнімді технохимиялық 

бақылау; 

- стандарттар талаптарына жауап беретін жоғары 

сапалы, бәсекеге қабілетті өнім шығаруды 

қамтамасыз ету; 

- еңбек ұжымдарының жұмысын ұйымдастыру және 

басқару шешімдерін қабылдау; 

- экология, өндірістік санитария, еңбекті қорғау 



және қауіпсіздік техникасы, сондай-ақ өрт-

жарылыс қауіпсіздігі талаптарын ескере отырып, 

кәсіпорындардың техникалық жабдықталуын және 

өндірістік қызметін талдау; 

- техникалық-экономикалық көрсеткіштерді және 

маркетингтік қызметті талдау; 

- қайта өңдеу өндірісінің кәсіпорындарында 

технологиялық сұлбаларды әзірлеу және жобалау; 

- қайта өңдеу өндірісінің жаңа кәсіпорындарын 

жобалау; 

- жұмыс істеп тұрған кәсіпорындарды техникалық 

қайта жарақтандыру және қайта жаңарту; 

- жаңа аспаптарды, технологиялық жабдықтарды 

және олардың конструкторлық шешімдерін жасау 

үшін техникалық шарттарды әзірлеу. 

Кәсіби қызмет түрлері 1. Бағалау 

- экология, еңбекті қорғау, өрт-жарылыс қауіпсіздігі 

және өндірістік санитария талаптарын ескере 

отырып, кәсіпорындардың техникалық 

жабдықталуын және өндірістік қызметін талдау; 

- ғылыми-техникалық ақпаратты, өңдеу өнеркәсібі 

саласындағы отандық және шетелдік тәжірибені 

зерттеу және талдау. 

2. Конструктивтік: 

- еңбек ұжымдарының жұмысын ұйымдастыру, 

басқарушылық шешімдерді қабылдау, 

кәсіпорындардың техникалық-экономикалық 

көрсеткіштерін және маркетингтік қызметті 

талдау; 

- қайта өңдеу өнеркәсібі кәсіпорындарының 

технологиялық сұлбаларын әзірлеу және жобалау;  

- қайта өңдеу өнеркәсібінің қолданыстағы 

кәсіпорындарын қайта жаңарту; 

- қайта өңдеу өндірісінің тиісті салаларының 

шикізат, дайын өнім сапасын жақсарту бойынша 

тәжірибелік зерттеу. 

3. Ақпараттық-технологиялық: 

- технологиялық процестерді жүргізуді 

ұйымдастыру;  

- технологиялық тәртіптің сақталуын бақылау;  

- технологиялық операцияларды жетілдіру және 

жаңа өнімдер жасауда ресурс үнемдейтін 

технологиялық процестерді игеру бойынша 

жұмысқа қатысу. 

Дағдысы болу - қайта өңдеу өндірістерінің технологиясы 

мәселелерінде;  

- қайта өңдеу өндірісі салаларының қазіргі заманғы 

мәселелерінде;  

- қайта өңдеу өндірісінің технологиялық 

процестерінің ұтымды режимдерін таңдауда. 

 

 

 



2. Білім беру бағдарламасы бойынша оқыту нәтижелері 

Кодтары 

 

Оқыту нәтижелері 

ОН1 Ойлау мәдениеті мен ой-өрісі кең тұлғаны қалыптастыруға ықпал ететін әлеуметтік-

гуманитарлық және жаратылыстану ғылымдары саласында базалық білімін көрсету 

ОН2 Қазіргі заманғы техникамен жұмыс істеу дағдысына ие, кәсіби қызмет саласында 

ақпараттық технологияларды қолдану. Академиялық адалдық мәдениеті мен 

принциптерін қатан сақтау 

ОН3 Тұлғааралық және мәдениетаралық өзара іс-қимыл міндеттерін шешу үшін 

коммуникацияларға қабілетті болу 

ОН4 Қайта өңдеу өндірістерінің технологиясында оқу-практикалық және кәсіби міндеттерді 

шешу үшін теориялық және практикалық білімді қолдану 

ОН5 Қайта өңдеу өндірістерінің технологиясында фактілерді, құбылыстарды, теорияларды 

және олардың арасындағы күрделі тәуелділікті білу және түсіну 

ОН6 Тамақ және қайта өңдеу өнеркәсібі кәсіпорындарында технологиялық процесті 

ұйымдастыру және басқарушылық шешімдер қабылдау 

ОН7 Өндірілетін өнімдер мен қызметтердің сапасын нормативтік құжаттардың талаптарына 

сәйкестігін бақылауды жүзеге асыру 

ОН8 Тамақ және қайта өңдеу өнеркәсібі өнімдері ақауының пайда болу себептеріне талдау 

жүргізу және олардың алдын алу бойынша іс-шараларды әзірлеу 

ОН9 Қауіпсіздік техникасының талаптарына сәйкес технологиялық жабдықтың әртүрлі 

түрлерін пайдалануды жүзеге асыру, қызмет көрсетілетін технологиялық жабдықтың 

жұмыс режимін реттеу және жолға қою  

ОН10 Тамақ және қайта өңдеу өнеркәсібі өнімдерін өндірудің технологиялық процестерін 

жетілдіру жөніндегі іс-шараларды әзірлеу 

ОН11 Тамақ және қайта өңдеу өнеркәсібі кәсіпорындарын жобалау және қайта құру 

саласындағы қызмет сапасын бағалау 

ОН12 Тамақ және қайта өңдеу өнеркәсібі өнімдерін өндіру тиімділігін арттыру үшін ғылыми 

зерттеу әдістерін білу, сондай-ақ жабдықтың техникалық сипаттамаларын, 

конструктивтік ерекшеліктері мен жұмыс режимдерін, оны пайдалану ережелерін білу 

 

 



3. Білім беру бағдарламасының мазмұны 

 

№ 

п/п 

М
К

/Ж
К

/Т
К

 

Пәндер 

коды 

Құзыреттілікті 

қалыптастыратын пәннің 

атауы 

ак
ад

ем
и

я
л
ы

қ
 к

р
ед

и
тт

ер
д

е 

Сағат көлемі Курстар мен семестрлер бойынша 

кредиттерді бөлу 

К
аф

ед
р
а 

Б
ақ

ы
л
ау

 т
ү
р
і 

ак
ад

ем
и

я
л
ы

қ
 с

ағ
ат

та
р
д

а 

Аудиториялық  
Аудитория

дан тыс 
1 курс 2 курс 3 курс 4 курс 

Д
әр

іс
те

р
 

П
р
ак

ти
к
ал

ы
қ
 

са
б

ақ
та

р
 

З
ер

тх
ан

ал
ы

қ
 

 с
аб

ақ
та

р
 

Б
ас

қ
а 

(п
р
ак

ти
к
а)

 

С
О

Ө
Ж

 

С
Ө

Ж
 

1 2 3 4 5 6 7 8 

 ЖБП Жалпы білім беретін пәндер 

циклі 

56 1680 75 585   300 720 25 12 17 2       

  Гуманитарлық және тілдік 

модулі 

30 900 30 240   180 450 15 10 5        

1 МК KTM / 

IKG / 

HK 

1101 

Қазақстан тарихы (МЭ)/ 

История Казахстана 

(ГЭ)/ History of 

Kazakhstan 

5 150 15 30   30 75 5        22 Мемлеке

ттік 

емтихан 

2 МК Fil/ Phil 

2102 

Философия/ Philosophy  5 150 15 30   30 75   5      22 емтихан 

3 МК SHT / 

IYa/ FL 

1109 

Шетел тілі/ 

Иностранный язык/ 

Foreign language  

10 300  90   60 150 5 5       24 емтихан 

4 МК KOT/ 

KRYa/ 

KRL 

1111 

Қазақ (Орыс) тілі/ 

Казахский (Русский) 

язык/ Kazakh (Russian) 

language 

10 300  90   60 150 5 5       23 емтихан 

  Кәсіби және коммуникативті 

модулі 

10 300 30 60   60 150   10        

5 МК AKT/ 

IKT/ 

ICT 

2113 

Ақпараттық-

коммуникациялық 

технологиялар/ 

Информационно-

коммуникационные 

технологии/ Information 

and Communication 

Technologics 

5 150 15 30   30 75   5      10 емтихан 

6 ТК Eko/ Экономика/ Экономика 5 150 15 30   30 75   5      17 емтихан 



2103 

KSN/ 

OFG 

2120 

Қаржылық сауаттылық/  

Основы финансовой 

грамотности/ Financial 

literacy 

2 

KSZhK

M / 

PAK/ 

LACC 

2119 

Құқық және сыбайлас 

жемқорлыққа қарсы 

мәдениет/ Право и 

антикоррупционная 

культура/ Law and anti-

corruption culture 

8 

Kas/ 

Pre/ Ent 

2108 

Кәсіпкерлік/ 

Предпринимательство/ 

Entrepreneurship 

21 

GZN / 

ONI / 

MSR 

2106 

Ғылыми зерттеулердің 

әдістері Методы 

научных исследований/ 

Metods of scientific 

research 

18 

TAK/ 

BZh/ LS 

2105 

Тіршілік әрекетінің 

қауіпсіздігі/ 

Безопасность 

жизнедеятельности/ Life 

safety 

19 

Eko/ 

Eco 

2104 

Экология/ Ecology  

  Әлеуметтік-саясаттану білім 

және салауатты өмір салты 

модулі 

16 480 15 285   60 120 10 2 2 2       

7 МК ASBM 

ASMP/ 

MSPZ 

SPKP/ 

SPKM 

SPSP 

1114 

Әлеуметтік-саясаттану 

білім модулі 

(әлеуметтану, 

саясаттану, 

мәдениеттану, 

психология)/ Модуль 

социально-политических 

знаний (социология, 

политология, 

культурология, 

психология)/ Social and 

political knowledge 

8 240 15 45   60 120 8        22 емтихан 



module (social studies, 

political studies, cultural 

studies, psychology) 

8 МК DSH/ 

FK/ PhT 

1115, 

2117 

Дене шынықтыру/ 

Физическая культура/ 

Physical Training 

8 240  240     2 2 2 2     25 емтихан 

 БП Базалық пәндер циклі 116 3400 300 450 210 120 600 1800 5 18 15 28 27 17     

  Модуль 1. Жаратылыстану-

ғылыми дайындық 

36 1080 105 75 150  210 540 5 11 15 5       

9 ЖК Mat/ 

Math 

1213 

Математика/ 

Mathematics 

5 150 15 30   30 75  5       10 емтихан 

10 ЖК Fiz/ Phy 

2227 

Физика/ Physics 5 150 15 15 15  30 75   5      10 емтихан 

11 ЖК IKG/ 

CGEB 

1228 

Инженерлік және 

компьютерлік графика/ 

Инженерная и 

компьютерная графика/ 

Computer graphics with 

engineering basics  

6 180 15 15 30  30 90  6       7 емтихан 

12 ЖК BOH/ 

NOH/ 

IOCh 

1229 

Бейорганикалық және 

органикалық химия/ 

Неорганическая  и 

органическая химия/ 

Inorganic and organic 

chemistry 

5 150 15  30  30 75 5        3 емтихан 

13 ЖК AH/ 

ACh 

2230 

Аналитикалық химия/ 

Аналитическая химия/ 

Analytical chemistry 

5 150 15  30  30 75   5      3 емтихан 

14 ЖК TKM/ 

TPM/ 

TAM 

2231 

Теориялық және 

қолданбалы механика/ 

Теоретическая и 

прикладная механика/ 

Theoretical and applied 

mechanics 

5 150 15 15 15  30 75   5      7 емтихан 

15 ЖК FKH/ 

PhKCh 

2232 

Физикалық және 

коллоидтық химия/ 

Физическая и колоидная 

химия/ Physical and 

colloidal chemistry 

5 150 15  30  30 75    5       

  Модуль 2. Кәсіби коммуникация 17 510 30 60  70 60 290  7  10       



16 ЖК TGN/ 

ONP/ 

FSN 

2233 

Тамақтанудың ғылыми 

негіздері/ Основы науки 

о питании/ Foundations of 

the science of nutrition 

5 150 15 30   30 75    5     21 емтихан 

17 ЖК OP/ UP/ 

TP 1212 

Оқу практикасы/ 

Учебная практика/ 

Training practice 

2 60    20  40  2       21 диф. 

сынақ 

18 ЖК EOT/ 

MPE/ 

MCE 

1234 

Эксперимент өткізу 

тәсілдері/ Методы 

проведения 

эксперимента/ Methods 

of conducting the 

experiment  

5 150 15 30   30 75  5       21 емтихан 

19 ЖК OP/ PP/ 

PP 2211 

Өндірістік практика/ 

Производственная 

практика/ Production 

practice  

5 150    50  100    5     21 диф. 

сынақ 

  Модуль 3. Азық-түлік өнімдерін 

тану 

15 450 45 60 30  90 225    5 5 5     

20 ЖК ATTOS

h/ 

RSTPP/ 

VRMTF 

3235 

Азық-түлік 

технологиясындағы 

өсімдік шикізаты / 

Растительное сырье в 

технологии продуктов 

питания/ Vegetable raw 

materials in technology of 

food 

5 150 15 30   30 75      5   21 емтихан 

21 ЖК Mik/ 

Mic 

2236 

Микробиология/ 

Microbiology 

5 150 15  30  30 75    5     14 емтихан 

22 ЖК АТОТ/ 

TРР/ 

CSF 

3227 

Азық-түлік өнімдерін 

тану/ Товароведение 

пищевых продуктов/ 

Commodity science of 

food 

5 150 15 30   30 75     5    21 емтихан 

  Модуль 4. Шикізат пен дайын 

өнімнің сапасы мен қауіпсіздігі 

20 600 60 90 30  120 300    10 10      

23 ЖК TМRN/ 

ORPМ/ 

BRFM 

2229 

Тағам массаларының 

реология негіздері/ 

Основы реологии 

пищевых масс/ Bases of a 

rheology of food masses 

5 150 15 30   30 75    5     21 емтихан 



24 ЖК TOРA/ 

PAРР/ 

PDFР 

2228 

Тамақ өндірістерінің 

процестері мен 

аппараттары/ Процессы 

и аппараты пищевых 

производств/ Processes 

and devices of food 

productions 

5 150 15 30   30 75    5     21 емтихан 

25 ТК TМ/ 

РМ/ FМ 

3201 

Тағамдық 

микробиология/ 

Пищевая 

микробиология/ Food 

microbiology 

5 150 15  30  30 75     5    14 емтихан 

TOS/ 

НРР/ 

FC 3202 

Тамақ өнімдерін сақтау/ 

Хранение пищевых 

продуктов/ Food 

conservation 

26 ТК ТВ/ РВ/ 

FВ 3203 

Тағамдық 

биотехнология/ Пищевая 

биотехнология/ Food 

biotechnology 

5 150 15 30   30 75     5    21 емтихан  

TOSK/ 

ТКРP/ 

FQS 

3204 

Тағам өнімдерінің 

сапасы мен қауіпсіздігі/ 

Качество и безопасность 

пищевых продуктов/ 

Food quality and safety 

  Модуль 5. Қайта өңдеу 

өндірістерінің технологиялық 

негіздері 

28 760 60 165  50 120 445     12 11  5   

27 ТК ОShOO

S/ 

ОНРR/ 

PSPCP 

3205 

Өсімдік шаруашылығы 

өнімдерін өңдеу және 

сақтау/ Обработка и 

хранение продукции 

растениеводства/ 

Processing and storage of 

products of crop 

production 

6 180 15 45   30 90     6    21 емтихан 

DKST / 

TSHZ/ 

GDST 

3306 

Дәнді кептіру және 

сақтау технологиясы / 

Технология сушки и 

хранения зерна/ Grain 

drying and storage 

technology 



28 ЖК ОР/ PP 

3331 

Өндірістік практика / 

Производственная 

практика / Production 

practice  

5 150    50  100      5   21 диф. 

сынақ 

29 ТК AE 

3207 

Аграрлық экономика/ 

Аграрная экономика/ 

Agricultural economy 

6 180 15 45   30 90      6   21 емтихан  

AU/ OA 

3208 

Агробизнесті 

ұйымдастыру/ 

Организация 

агробизнеса/ 

Organization of 

agribusiness                  

30 ТК FBTOT/ 

TPFN/ 

TPFP 

4332 

Функционалды тағам 

өнімдерінің 

технологиясы/ 

Технология продуктов 

функционального 

назначения/ Technology 

of products of functional 

purpose 

5 150 15 30   30 75        5 21 емтихан 

КТТ/ 

ТОР/ 

TPF 

4332 

Қоғамдық тамақтанудың 

технологиясы/ 

Технология 

общественного питания/ 

Technology of public food 

31 ЖК KOOTN

/ TOPP/ 

TВPI 

3240 

Қайта өңдеу 

өндірістерінің теориялық 

негіздері/ Теоретические 

основы 

перерабатывающих 

производств/ Theoretical 

bases of processing 

industries 

6 150 15 45   30 90     6    21 емтихан 

 КП Кәсіптік пәндер циклі 64 1860 165 375 15 50 330 1135      17 25 25   

  Модуль 6. Өсімдік 

шаруашылығы өнімдерін қайта 

өңдеу технологиясы 

18 480 45 135   90 270      12  6   

32 ЖК ООТ/ 

TPP/ РТ 

3241 

Өңдеу өндірістерінің 

технологиясы/ 

Технология 

перерабатывающих 

6 150 15 45   30 90      6   21 емтихан  



производств/ Processing 

technology 

33 ЖК PKMOT

Zh / 

TOHK

MP/ 

PEBCM

P 3332 

Нан пісіру, кондитерлік 

және макарон өндірісінің 

технологиялық 

жабдықтары/ 

Технологическое 

оборудование 

хлебопекарного, 

кондитерского и 

макаронного 

производств/ Processing 

equipment of baking, 

confectionery and 

macaroni productions 

6 150 15 45   30 90      6   21 емтихан  

34 ТК PKMKT

BEA / 

TKUHK

MP/ 

TChCA

BCME 

4301 

Нан пісіру, кондитерлік 

және макарон 

кәсіпорындарындағы 

технохимиялық бақылау 

және есепке алу/ 

Технохимический 

контроль и учет на 

хлебопекарных, 

кондитерских и 

макаронных 

предприятиях/ Technical 

and chemical control and 

account at the baking, 

confectionery and 

macaroni enterprises 

6 180 15 45   30 90        6 21 емтихан 

NPKM

OShDO

SB/ 

KKSGP

HKMP/ 

QCRMF

GBCMP 

4333 

Нан пісіру, кондитерлік 

және макарон 

өндірістерінің 

шикізаттары мен дайын 

өнімдерінің сапасын 

бақылау/ Контроль 

качества сырья и готовой 

продукции 

хлебопекарного, 

кондитерского и 

макаронного 

производств/ Quality 



control of raw materials 

and finished goods of 

baking, confectionery and 

macaroni productions 

  Модуль 7. Қайта өңдеу 

өндірісінің арнайы 

технологиялары 

46 1380 120 240 15 50 240 715      5 30 11   

35 ЖК POT/ 

THP/ 

TBP 

3327 

Нан пісіру өндірісінің 

технологиясы/ 

Технология 

хлебопекарного 

производства/ 

Technology of baking 

production 

5 150 15 15 15  30 75      5   21 емтихан  

36 ЖК TOKSM

Zh / 

SMKBP

P/ 

QFSMS 

4326 

Тағам өнімдерінің 

қауіпсіздігі мен сапа 

менеджменті жүйесі / 

Система менеджмента 

качества и безопасности 

пищевых продуктов/ 

Quality and food safety 

management system 

5 150 15 30   30 75       5  21 емтихан 

37 ЖК МОТ/ 

TMP/ 

TMP 

4325 

Макарон өндірісінің 

технологиясы/ 

Технология макаронного 

производства/ 

Technology of macaroni 

production 

5 150 15 30   30 75       5  21 емтихан  

38 ЖК КОТ/ 

TKP/ 

CT 4329 

Кондитер өндірісінің 

технологиясы/ 

Технология 

кондитерского 

производства/ 

Confectionery technology 

5 150 15 30   30 75       5  21 емтихан  

39 ТК UTOT/ 

TMP/ 

TFGP 

4303 

Ұн тарту өндірісінің 

технологиясы/ 

Технология 

мукомольного 

производства/ 

Technology of flour-

grinding production 

5 150 15 30   30 75       5  21 емтихан  



ZhOT/ 

TKP/ 

TGP 

4304 

Жарма өндірісінің 

технологиясы/ 

Технология крупяного 

производства/ 

Technology of groats 

production 

40 ЖК АМКZh

/ PZP/ 

DGPE 

4328 

Астық өңдеу 

кәсіпорындарын 

жобалау/ 

Проектирование 

зерноперерабатывающих 

предприятий/ Design of 

grain processing 

enterprises  

5 150 15 30   30 75       5  21 емтихан 

41 ЖК NPKM

KZh/ 

РHKMP

/ 

DBCM

E 4341 

Нан пісіру, кондитерлік 

және макарон 

кәсіпорындарын 

жобалау/ 

Проектирование 

хлебопекарных, 

кондитерских и 

макаронных 

предприятий/ Design of 

the baking, confectionery 

and macaroni enterprises 

6 180 15 45   30 90        6 21 емтихан  

42 ТК АОТ/ 

TBP/ TF 

4342 

Ашыту өндірісінің 

технологиясы/ 

Технология бродильных 

производств/ Technology 

of fermentation 

5 150 15 30   30 75       5  21 емтихан 

KZhT/ 

TK/ 

TCF 

4322 

Құрама жем 

технологиясы / 

Технология 

комбикормов/ 

Technology of 

compound feeds                           

43 ЖК KP/ PP/ 

PP 4323 

Кәсіби практика/ 

Профессиональная 

практика/ Professional 

practice 

5 150    50  100        5 21 диф. 

сынақ 

  Қорытынды аттестаттау: 8 240    80  160        8   



44   Қорытынды аттестаттау/ 

Итоговая аттестация/ 

Final assessment 

8 240    80  160        8 21  

   БАРЛЫҒЫ 244 7230 540 1395 225 250 123

0 

3665 30 30 32 32 27 33 30 30   

 

 

 

 



 
 



 









 



 



 


